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Um novo patamar
pode ser alcancado.
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A MARCA

Nascida na Florida.

/
Presente onde seu lar esta.

A EMBERA nasceu para levar a area externa o mesmo cuidado de projeto que se espera do interior de

uma casa. Com raizes na Florida e operacao no Brasil, reune engenharia, design e durabilidade em
estacoes de coccao de alto padrao.
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IGNIS

ENGENHARIA & PERMANENCIA




IGNIS 4

36" - EMBUTIR - 4+1 QUEIMADORES - 70.000 BTU

CONSTRUGAD

Capd e corpo em dupla camada de Aco Inox 304, para

% isolamento térmico e robustez. Termoémetro de leitura

direta na tampa e alga tubular reforcada. Medidas de 81,2 x

»@ OO : 63,5 x 51 cm e 55 kg.

QUEIMADORES

Quatro queimadores de aco fundido de 14.000 BTU, mais
um queimador traseiro infravermelho de 14.000 BTU para
dourar. Poténcia total de 70.000 BTU, com acendimento

por pulso em cada um. ‘;gg 999 :

GRELHAS E COCGAO

0,46 m? de 4rea de coccao sobre grelhas de Aco Inox
SS304, apoiadas em defletores de Ago Inox SS304 que
espalham o calor porigual. Versao de 36 polegadas para
embutir.

COMANDOS

-'\;V
Botoes com LED, que deixam os comandos visiveis ao _I I | II
entardecer. Acendimento automatico push & turn em cada Q | A &

queimador. Codigo EMB-1G4-36.
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IGNIS 5

40" - EMBUTIR - 5+1 QUEIMADORES - 84.000 BTU

f \ CONSTRUGAD

Capd e corpo em dupla camada de Aco Inox 304, para
isolamento térmico e robustez. Termoémetro de leitura

direta na tampa e alga tubular reforcada. Medidas de 100,8

¢ @ U OO0 x63,5x 58 cm e 65 kg.

GRELHAS E COCGAQ

0,59 m? de superficie Util, a maior &rea da linha IGNIS,
sobre grelhas de Ago Inox SS304 e defletores de Aco Inox
SS304 que distribuem o calor. Versao de 40 polegadas

para embutir.

QUEIMADORES

Cinco queimadores de aco fundido de 14.000 BTU, mais
um queimador traseiro infravermelho de 14.000 BTU,
somando 84.000 BTU. Acendimento por pulso em cada
queimador e douramento uniforme.

’

COMANDOS

Botoes com LED, que deixam os comandos visiveis ao
entardecer. Acendimento automatico push & turn em cada
queimador. Codigo EMB-1G5-40.
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ESPECIFICAGOES
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VULCANO

DESIGN & PRESENGA ARQUITETONICA
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VULCANO 341

36" - EMBUTIR - 3+1 QUEIMADORES - 86.000 BTU

I | CONSTRUCAD

Corpo em dupla camada de Ago Inox 304, de presenca

arquitetdnica. Termémetro de leitura direta na tampa e

alca tubular reforgada. Medidas de 91,56 x 65 x 58 cm e 80
kg.

QUEIMADORES

Trés queimadores em "H" de ago fundido de 24.000 BTU,
mais um queimador traseiro infravermelho de 14.000 BTU,
somando 86.000 BTU. Defletores em ago inox com
briquetes de ceramica que guardam e espalham o calor.

GRELHAS E COCCAD

Grelhas hexagonais em Ago Inox SS304 sobre 0,40 m* de
area de cocgao. Versao de 36 polegadas para embutir, com
calor firme e uniforme em toda a superficie.

COMANDOS

Trés botoes com anel LED azul e icone de chama, mais
friso de venezianas iluminado no topo do painel.
Acendimento automatico push & turn em cada queimador.
Codigo EMB-VL31-36.




VULCANO 441

42" - EMBUTIR - 4+1 QUEIMADORES - 110.000 BTU

QUEIMADORES

Quatro queimadores em "H" de ago fundido de 24.000 BTU,
mais um queimador traseiro infravermelho de 14.000 BTU,
somando 110.000 BTU. Defletores em aco inox com
briquetes de ceramica.

COMANDOS

Quatro botoes com anel LED azul e icone de chama, mais
friso de venezianas iluminado no topo do painel.
Acendimento automatico push & turn em cada queimador.
Codigo EMB-VLA41-42.

CONSTRUGAD

Corpo em dupla camada de Ago Inox 304, o maior da linha
VULCANO. Termometro de leitura direta na tampa e alga
tubular reforgada. Medidas de 106,7 x 65 x 58 cm e 95 kg.

GRELHAS E COCGAO

Grelhas hexagonais em Ago Inox SS304, robustas e faceis
de limpar, sobre 0,68 m? de area de coccdo — a maior do
portfolio. Calor uniforme e marcas de grelha bem
definidas.
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CHAPA

SUPERFICIE PLANA PROFISSIONAL
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Chapa 1 Gas 30

30" - EMBUTIR - 493 IN” - 36.000 BTU

CONSTRUCAD

Corpo integral em Acgo Inox 304 para embutir, com quebra-
vento traseiro de venezianas que protege a chama.
Acabamento escovado, resistente ao uso ao ar livre e facil
de limpar.

SUPERFICIE DE COCGAO

Chapa lisa de 493 in? para preparos amplos e uniformes, do
café da manha ao jantar. Bordas levemente elevadas que
recolhem a gordura e mantém a bancada limpa.

| VRN \\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\'\\\4
g

. T AQUECIMENTO
"g— € - Poténcia de 36.000 BTU com queimador tubular de
t aquecimento estavel e parelho por toda a chapa.

\/, Compativel com gas GLP ou natural.

COMANDOS

Dois botoes redondos com anel LED azul e icone de chama,
mais LED indicador de funcionamento. Comandos

iluminados para o uso confortavel ao entardecer. Cédigo
EMB-CHP-30.
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COIFA

EXAUSTAO PROFISSIONAL




Coifa 36"

36" - 800-1.000 CFM - ATE 70 DB - INOX 304

CONSTRUCAD

Corpo em Aco Inox 304 com topo de aresta curva, para
instalar sobre a churrasqueira. Dimensao de 36 polegadas,
acabamento escovado que combina com o restante da
linha.

FILTROS BAFFLE

Filtros tipo baffle em aco inox, com chicanas que separam
agordura e sao faceis de remover e lavar. Mais resistentes
e higiénicos que as telas comuns.

EXAUSTAO

Vazao de 800 a 1.000 CFM com motor de quatro
velocidades, para dar conta da fumaca do grelhado.
Operacao silenciosa, com nivel de ruido de até 70 dB.

LUZ E COMANDOS

Duas luminarias LED que iluminam a area de coccao e
botoes redondos de controle na aba frontal, ac alcance da
mao. Codigo EMB-COF-36.




> P\ % 2y
a}) inox tiffio*affle, que retém a gordura'e
vao a pia sem complicacao.

[LUMINACAO LED

Duas luminérias LED sobre a churrasqueira, p&ia
enxergar bem o ponto da carne a noite. 4
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ADEGA

DUPLA ZONA DE TEMPERATURA
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Adega Dual Zone

DUPLA ZONA - 56 LATAS / 20 GARRAFAS - 110 V

DUPLA ZONA

Uma zona para bebidas, com espago para 56 latas e long-
necks, e outra para 20 garrafas de vinho deitadas em
prateleiras de madeira. Cadalado no seu proprio clima.

PRATELEIRAS E CONSUMO

Prateleiras em metal e madeira que organizam latas e
garrafas. Alimentagao 110 V de alta eficiéncia, com grelha
de ventilagdo na base. Codigo EMB-ADG-24.
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CONSTRUCAD

Duas portas de vidro com moldura de aco inox e puxadores
tubulares verticais. Vidro que protege da luz e mantém a
bebida na temperatura certa. Para embutir na area
gourmet.

I
1

TEMPERATURA

Display digital com as duas temperaturas a vista e faixas
de2°Ca8°Cedeb°Ca22°C.lluminagéo LED azul interna
que valoriza os rotulos.




2°C AR °C

°Ca8°Cedeb®
ulinterno.

Faixas de
com LED

ITRINE DE VIDRO

de inox e prateleiras de
por e servir com estilo.




CHOPEIRA

SERVICO DE CHOPE




Chopeira Residencial

2 TORNEIRAS - 173 L - COMPRESSOR - INOX 430

CONSTRUGAD

Gabinete com porta em aco inox e topo com guarda-corpo
cromado gue segura 0s copos. Torre de servigo no topo,

pronta para receber o barril dentro do gabinete.

DUAS TORNEIRAS

Torre com duas torneiras cromadas, para tirar dois chopes
ao mesmo tempo, e bandeja de gotejamento que mantém
tudo limpo durante o servigo.

KIT COMPLETO

Acompanha cilindro de CO2, regulador, conexoes e
bandeja. Espaco para barril de até 173 litros dentro do
gabinete: € sO conectar e servir.

RESFRIAMENTO

Resfriamento por compressor, de 2 °C a 10 °C, para o
chope sempre gelado. Construgao em Aco Inox 430, em
padrao residencial ou comercial. Cédigo EMB-CHO-2T.
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ESPECIFICACOY
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QUEIMADORES

POTENCIA LATERAL




Q_elmador Lateral 16"

- EMBUTIR - DUPLO FUNDIDO - 60.000 BTU

CONSTRUCAD

Caixa compacta em Ago Inox 304 para embutir, com topo
plano de bordas arredondadas e acabamento escovado da
linha. Inox por dentro e por fora, pronta para ficar ao tempo
na area externa.

QUEIMADOR

Um queimador redondo de ferro fundido, com dois anéis
de chama que somam 60.000 BTU sobre 220 in* de 4rea. A
grelha em cruz de aco inox apoia a panela bem no centro

ﬂ
do fogo. Poténcia para panela grande, do caldeirao a ’@ &
e t:::::::::::::/
s g
k= ‘ COMANDOS

Um botao com anel LED azul e icone de chama, e ao lado
dele o botao redondo de acendimento. O anel aceso
mostra o comando ao entardecer. Acendimento
automatico push & turn, com gas GLP ou natural.

INSTALAGAQ

Feito para embutir ao lado da churrasqueira, integrado a
bancada. O painel fica na altura da mao, a vista de quem
cozinha, e aboca livre recebe panela de qualguer tamanho.
Codigo EMB-0LT6.
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Qﬁmmador Duplo 13"

- EMBUTIR - 2 x 12.000 BTU - 24.000 BTU

CONSTRUGAD

Caixa compacta em Acgo Inox SS304 para embutir, com

3 } i tampa articulada de alca oval. Ocupa pouco espago na

bancada e pesa apenas 16 kg. Medidas de 32 x 63 x 26 cm.

QUEIMADORES

Dois queimadores de aco inox de 12.000 BTU cada,
somando 24.000 BTU, que alcangam de 200 °C a 260 °C.
|deais para molhos, acompanhamentos e panelas
menores.

COMANDOS

Dois botées com anel LED azul e friso de venezianas

iluminado. Acendimento automatico push & turn em cada
queimador, para acender com um gesto.

IlMlll/

GRELHA

Grelhaem Aco Inox SS304 de 8 mm, robusta e estavel para
as panelas. Construcao inteira em inox, pronta para o uso
ao ar livre. Codigo EMB-0L13
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_~COMANDOS ILUMINADOS

Botoes com LED e acendimento push & turn,
compativeis com gas GLP ou natural.



FORNO DE PIZZA

ALTA TEMPERATURA




Forno de Pizza

DE SOBREPOR - 14.000 BTU - 260-315 °C - INOX 304

CONSTRUGAD

Cupula oval em dupla camada de Aco Inox 304, que guarda
o calor, com chaminé de chapéu. Pesa 60 kg e mede 58,5 x
58 x 86 cm. De sobrepor, levemente embutido na bancada.

CAMARA

Pedra de ceré@mica na base para a pizza e grade de
aquecimento superior, que assam por igual. Luz interna de
alta temperatura e porta com visor e termémetro para
acompanhar o forno.

; QUEIMADOR E COMANDOS

' Um queimador de aco fundido de 14.000 BTU que trabalha
de 260 °C a 315 °C. Knob de controle, botdo vermelho de
acendimento automatico e gaveta inferior com puxador
cromado.

ACABAMENTO

Todo em Aco Inox 304, com plaqueta EMBERA no painel.
Assa pizza em alta temperatura como nos fornos de rua,
direto na sua area externa. Codigo EMB-FPZ.
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CERAMICA

deceramica na base e grd&, [
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CERTIFICAGOES

Qualidade certificada por padrées internacionais.

CERTIFICADO DE REGISTRO EMS

N° de Registro:

Certifica-se que o Sistema de Gestio Ambiental
da organizagéo foi avaliado e esta em conformidade
m os requisitos da norma:

GBIT 24001-2016/ISO 14001:2015

Sistemas de gestéo ambiental ~ Requisitos com
orientagdes para uso

Para todo o processo de

Fabricagdo de produtos de metal (grelhas, pegas para grelhas,

gabinetes externos e moveis), excluindo aqueles que exigem
licengas ou qualificagSes especiais.

DATA DA EMISSAQ: */**/**** VALIDO ATE: *#jrssx
supervisdo,
Escansio o cédigo QR no canfo supsrior esquerdo para verficar

a validado do cortiicado.

oficial da CNCA' vy cnca gov cn

SISTEMA DE GESTAO.

-
CNAS cuscizw
g 4

O

CERTIFICADO DE REGISTRO QMS

N de Registro: ™™

Certifica-se que o Sistema de Gestdo da Qualidade da
organizagéo foi avaliado e esta em conformidade com
os requisitos da norma:

GBI/T 19001-2016/ISO 9001:2015

Sisternas de gestéo ambiental - Requisitos com
orientagdes para uso

Para todo o processo de
Fabricagao de produtos de metal (grelhas, pegas para grelhas,
gabinetes externos e moveis), excluindo aqueles que exigem
licengas ou qualificagdes especiais.

DATA DA EMISSAOQ: **/*#/*** VALIDO ATE: **#/rsx

supervisao,

a validade do certiicado.

oficial da CNCA. wwcica gov.cn

CNAS G128

EXAS simneesrio
il

CERTIFICADO DE REGISTRO OHSMS

N de Registro:

Certifica-se que o Sistema de Gestéo de Satide &
Seguranga Ocupacional da organizagéo foi avaliado e
esta em conformidade com os requisitos da norma:

GBIT 45001-2020/ISO 45001:2018

Sistemas de gestéo ambiental - Requisitos com
orientagdes para uso

Para todo o processo de
Fabricagdo de produtos de metal (grelhas, pecas para grelhas,
gabinetes extemos e méveis), excluindo aqueles que exigem
licengas ou qualificagdes especiais.

DATA DA EMISSAO: */++/+ VALIDO ATE: *#pesjriss

superwsio,

avalidade do certiicado.

oficial da CNCA. wiw.cnca.govcn

EXAS srmcessio

CNAS Ciza

S0 14001:2015

1S0 9001:2015
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